Wir verwenden hauptsachlich Regionale Produkte wie z.B. Erddpfel aus Markt St. Martin Fam. Dorner;
Gemiise aus der Umgebung Fam. Neuberger und Fam. Thier; Seewinkler Spargel Fam. Haider aus Ilimitz;
Fische von der Firma Eishken-Estate, Fam. Aibler; sowie Fleisch und Wild aus Osterreich
Unsere Produkte sind zu 100% Gentechnikfrei - Bio Lebensmittel sind gekennzeichnet.

Da wir unsere Speisekarte mehrmals wochentlich andern,
informieren Sie unsere Servicemitarbeiter Gber Allergene Zutaten in unseren Gerichten!

Hausgemachter Bio Limoneello Spri[z, mit Prosecco und Soda 6, 90
Sparéﬁnﬂ L Ancestral ROSE 2021, natirlich perlend, Mont Rubi, Barcelona 6,60 F. 45

Kirscﬁenaﬁ‘méﬁaﬂ ) Spriﬁz * aus der L’eifﬁaéeiy~ Kirsche 5,90
Crodino Spritz mit frischem Ora@enmﬁ‘ 6,90

Oberbackene Feigen
aus unserem Oés'fﬂam‘en

mit Grimschimmelkdse, Mﬂnﬁ[eﬁpﬁ'ff u, 7—/01@ éefm’iufe/f 2

Eierschwoammerisolzchen ﬁfﬂenzyeﬁezﬂ
mit Sauce Wm@reffe und Kiirbiskernél aus WMarkt SE Martin, Fam. Dorner 12, 90

Italienische Borrata
auf Ochsenherzen Scheiben an Krduter-Pistazien Pesto 16

Beef Yotar
vom Osterveichischen Salon Bee/[

mit Senfsauce und Senfsaat, Kapern und Weibrot-Crostini 19,90

Colamari
Wz’/&/ﬁ:@ S/ N Ablantik

kurz j@ri//f auf ?@emﬂofweimreme und jem'eéenen (701‘0/9»15' Wi/o/fany WMarokko 16

Rinderkreoaftsoppe
mit Wurze@emdye und ﬁﬂwﬂemmﬁfen Leberknidel oder Frittaten 6, 90

Fleischlos Erdétipfelrdhmsvppe

mit saufierten Tierschwammerln und Croutons 7.50



Zonderfilet o 28

Seesaiblingfilet v dr Naturteichwirlschaft ‘Rﬂ/féeiy 29,90
T Em/a“ﬁfe/ﬁﬁree an Feigen aus unserem Garten und Pimientos de Padron

Thenftischworftel Wi/&/fﬂ@ Indischer Ozean

wid Bleek Tiger Gernelen
ﬂM][ 7’(/0(~ Gemiise mit chinesischen Tiernudeln 29
Fleischlos érenzyeﬁe:ﬂ Eierschwommerl Gulasch
mit ﬁamyen/mcﬁfen Semmelknédeln 19,90

Fleischlns Feverfleek mit Eierschwammerl
ﬂM][ Sauerrahm mit Rucola, deuferpeyfo u, Grillkdse ﬂeéacéen 16,90

Steinpilze Ravieli
mit Uj[enme/&mzam’ﬂeycﬁwenéf n \S’fein/ﬁ[zcreme, Rucoln u. Grana Padano on f0/7 22

180Jchre Caesdar Salat
Rimersalat mit Caesar W;ﬂeﬁ'i@ - &W/e//enﬁ/eﬁ' und Croutons on fop 5

y@r;’/ﬁ‘e Hithnerstreifen aus Osterveichischer 7—/&:/&1@ 19,90

/> Knuspriges Backhendl s Usterreichischer 7—/&:/L‘Mnﬂ
mit ﬂemiycﬁfen Salat (Backzeit 20 Min.) 25

Gefillter Bgld. Paprika in Paradeisersauce mit %z‘em‘ﬁenw&&ﬁﬁﬂ; 16,90

Schweinsschnitzel gebacken s sterreichischer Haltung, Klaushof
mit ﬂemiycﬁfen Salat 1850

Kealbs Pariser s Usterreichischer ?/ﬂﬁ‘wnﬂ, 7</ﬂm'ﬁ0/[
mit jemiycﬁfen Salat 26

Rostbreaten ,, Strindberg* vom Usterreichischen Salon Beef
mit Senf-Zwichelkyuste, ﬂﬂé/ﬂ"ﬁﬂ:ﬂ Butter betriufelt, dozu ﬂmfemfdpﬁﬁa und Bﬁ?’ﬂﬂmﬂéﬂiﬂ/ 29,90

Filetspitzen vom Osterveichischen Salon Beef
mit frischen Waﬂ//pi/zen und Penne ﬂeycﬁwenéf, Parmesan on fo/a 33

Gedeck am Abend und \S’onm‘aﬂ
Geliick, Butter, Oliven und Olivensl 3, 50



